Vin OENOLOGIE

FICHA TECNICA

PRODUCTO: CSF10 — UNTOASTED STERILISED

CSF10 — UNTOASTED STERILISED (French Oak chips) es un trozo de madera de roble francés
tipo chips. Se trata de un producto de roble utilizado para complementar / reemplazar el uso de
barricas de roble en la elaboracion del vino y generar aportes en la estructura y aromas del vino.

COMPOSICION Y CARACTERISTICAS: EL mismo es fabricado por Suber Oak International
radicado en el sur de Australia con 100% de roble francés importado (Quercus Robur). El roble
utilizado es sometido a un tratamiento de calor de hasta 200 °C, por lo que excede los parametros
exigidos por el DAWR Biosecurity para la eliminacion de patdgenos de insectos y plantas, por lo que
estan libres de contaminacion durante todo el proceso de fabricacién.

DOSIS: Se recomienda la aplicacion de 2-5 GR/L

FORMA DE EMPLEOQ: Se agrega directamente sobre el vino y el tiempo de contacto recomendado es
de minimo 2 meses. Se recomienda su uso en la etapa de terminacion del vino.

CONSERVACION: Apto para almacenamiento a temperatura ambiente. Almacenar el producto
fuera de la luz solar directa y asegurarse de que el producto esté protegido frente a contaminantes
ambientales y de otro tipo. En cuanto a la duracion, 5 afios si se almacena en el embalaje original y
de acuerdo con las instrucciones de almacenamiento. Apto para transporte a temperatura ambiente.




